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Kg 138,90 €

Saumon fumé

Kg 69,90 €

Demi-Langouste Parisienne

Piece 31,00 €

Terrine de St Jacques
aux fines herbes

Kg 38,00 €

Terrine d’Ecrevisses
et mousseline de Saumon

Kg 38,00 €

Dome de Sandre

Kg 39,90 €

Dome de Sole safrané

Kg 39,90 €

Supréme de Faisan ou Canard

Kg 48,00 €

Galantine de Volaille

Kg 29,90€

Boudin blanc truffé 5%

Kg 31,90€
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CARTE NOEL ET REVEILLON 2011 *

ENTREES CHAUDES

Demi-Langouste Thermidor [ Piece 31,00€

Escargots de Bourgogne pur
beurre

Délice de la mer en
Cassolette sauce Riesling

Coquille St Jacques et fruits
de mer

Croustade de Ris de Veau

Dz 9,00€

Piéce 8,90€

Piéce 7,00 €

Piéce 6,50 €

Jdraiteur du gFortail fouis 02-41-51-30-96

PLATS PRINCIPAUX

Chapon en cocotte

Part 10,50€

Poularde farcie aux figues et foie
gras

Part
12,90 €

Caille farcie aux pommes poélées
et fois gras

Part

9,50 €

Filet d’Oie a la confiture
d’oignons et pommes

Part
12,50€

Porcelet farci gratiné au miel

Part 11,00€

Filet de Bar braisé

etjulienne de légumes

La part
10,50 €

Filet de Sole

a la creme de moules safranée

La part

11,00 €

Duo de Saumon et Sandre
marinés au Brut

La part

11,00 €

* 7100% fab'u’cation. artisanale
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